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Sojaboontjes met honing, truffel en Japanse 7-spices
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2st sashimi zalm, 2st sashimi tonijn, 1st sashimi van coquille met witte sesamdressing

2st Umami oesters en 1st tonijntartaar 
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Verse oesters met rode uitjes, yuzu-soja en yuzuparels
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Frisse salade met krabbenpoten en een romige mango-dressing
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Lichtgegrilde bavette met spinazie en een huisgemaakte sesamdressing
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Gemarineerde tonijntartaar met wasabi-ijs en sojaparels
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Gebakken loempiaatjes gevuld met kip met een wrap van sla en munt
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Tempura van garnalen met huisgemaakte pittige mayo
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Krokant gebakken driehoekjes gevuld met lamsgehakt, met een yoghurt-muntdipsaus
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Krokant gebakken kipstukjes met Koreaanse sambal en honing
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Gestoomde varkens- en garnalendumplings met truffel en krokante gouden rice pops
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Gestoomde zeebaars met groene asperges, gember en soja
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Dumplings gevuld met gehakt, Chinese kool en Koreaanse soja-sesamolie
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Little gems wraps met gegrilde Iberico Secreto en Koreaanse miso, aan tafel 

gefl ambeerd met Hibiki whisky
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Gegrilde oesters met kimchi-boter
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Gegrilde coquille met knofl ook en bouillon van sake en soja
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Gegrilde kippendijspiesjes met lichtpittige bumbu en koriander
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Gegratineerde coquille met yuzu en masago
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Gegrilde lamskoteletjes met sake-truffelsaus
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Gegrilde ossenhaasspiesjes met huisgemaakte ketjap, krokante uitjes en limoen

Heeft u allergieen? Laat het ons weten.
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Pannetje met op houtskoolgegrilde kippendijtjes, bosui en teriyakisaus
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Gegrilde gamba’s in knofl ookolie, anijs en pittige Sze Chuan pepers
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Gegrilde ossenhaasstukjes op een mini-grill met een Koreaanse marinade van knofl ook en peer
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Gebakken eiernoedels met soja en groenten
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Gele pandanrijst met omeletreepjes en tempeh
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Gefl ambeerde zalm met Japanse mayonaise
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Gefl ambeerde tonijn met truffel
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Gefl ambeerde zalm met mango, curry crunch en gin-foam
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Gefl ambeerde tonijn met miso-mayo en Black Garlic
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Gefl ambeerde ribeye met ganzenlever en gekarameliseerde hazelnootjes
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Gefl ambeerde zeebaars met gembertapenade
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Zalm | garnaal | kokosrasp | korenbloem | groene curry-mayo
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Tonijn | vega loempia | komkommer | kaitafi  | kimchi
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Coquille | garnaal | Philadelphia roomkaas | sesam | teriyaki
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Ribeye | garnaal | krokante ui | rode ui | teriyaki
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Avocado | vega loempia | rettich | komkommer | aioli | mayo 
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Tonijn | tonijntartaar | avocado | krokante ui | ponzu
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Kip | rettich | furikake | wasabi-mayo
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Zalm | krabstick | avocado | masago | teriyaki
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Ribeye | vega loempia | rettich | truffel | teriyaki
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Zalm | garnaal | avocado | rijstcrackers | lichtpittige mayo
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Paling | garnaal | avocado | tempura | teriyaki

* Niet geschikt voor afhaal en bezorg
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